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Una nuova comunita del gusto sta emergendo da questi periodi di
convulsa evoluzione. Il profondamente antico dialoga con
lestremamente attuale, anche nel piatto! Le Marche vantano un
patrimonio enorme, saggiamente mantenuto dagli Agricoltori
custodi della biodiversita, che oggi incontrano nuove sensibilita
con cui confrontarsi.

COORDINANO

Tinto conduttore Rai Radio? “Decanter” e La7 “Mica Pizza e Fichi”
Ambra Micheletti coordinatrice progetto Biodiversita ASSAM

INTERVENGONO

Gli chef selezionati dall'Accademia di Tipicita

— f Pietanze nel futuro dai prodotti del passato

- | produttori custodi della biodiversita

Rappresentati degli istituti alberghieri
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