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PROCEDURA GESTIONE DELLE ATTIVITA’ ISPETTIVE PRESSO
AZIENDE/SITI ESTERNI

Nello svolgimento delle attivita ispettive esterne, il lavoratore incaricato deve:

1.

Avere a disposizione, prima della partenza, del modulo di autodichiarazione al fine di
indicare il tragitto in caso di controllo da parte di autorita, scaricabile dal sito istituzionale;
Verificare la disponibilita di guanti, mascherina ed avere a disposizione sufficiente
disinfettante per le mani.

Raggiunta la destinazione, indossati guanti e mascherina, deve concordare con I'azienda le
modalita di intervento, nel rispetto dei protocolli interni dell’'azienda stessa e avendo cura
nel mantenere la distanza interpersonale di 1 metro.

L’intervento andra svolto dall’operatore senza I'aiuto o l'intervento di personale dell’azienda
che dovra tenersi a distanza di almeno 1 metro, qualora non fosse possibile entrambi gli
operatori dovranno indossare idonei dpi (guanti occhiali, mascherina etc) secondo quanto
previsto dai protocolli interni.

Nel caso in cui, il personale dellazienda non utilizzasse la mascherina chirurgica, deve
almeno essere rispettato il distanziamento di 2 metri tra i due operatori.

Eventuali documenti inerenti lintervento andranno gestiti preventivamente per via
telematica o comunque senza contatti inviando la Check-list di accertamento preventivo.

Al termine di ciascun intervento il lavoratore provvede a sostituire i guanti monouso o ad
igienizzare la superficie dei guanti con liquido disinfettante e rientrato all’interno del mezzo
toglie la mascherina.

Il lavoratore non dovra gettare nell’automezzo fazzoletti, oggetti di uso personale, carta
utilizzata per la pulizia; ma dovra utilizzare appositi (sacchetti per indifferenziata) che
devono essere presenti a bordo, e a fine intervento svuotera e gettera i sacchetti negli

appositi cestini in azienda.
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AZIENDA.............
ISPEZIONE DEL........

Check-list di accertamento preventivo

RISPOSTE

e

Laddove non fosse possibile

rispettare la distanza interpersonale
superiore al metro come principale
misura di contenimento, sono stati
adottati strumenti di protezione
individuale? (dotazione e corretto
impiego di adeguati dispositivi di
protezione per il personale operante)

Si ha la presenza di distributori di gel
igienizzanti in luoghi ben visibili e
facilmente raggiungibili anche per
visitatori/ispettori?

Sono state effettuate le operazioni di
sanificazione dei luoghi oggetto di
ispezione?

Negli ambienti chiusi c’é la possibilita
di ricambi d’aria durante l'ispezione?
Le superfici o piani di lavoro sono
disinfettati quotidianamente con
prodotti a base di cloro o alcol?
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